vorspeisen

dinkelruchbrot & geso|zene o||gduer fassbutter 4 p.p.
feldsalat, speck, gehacktes ei & kracherle 14,50
kleiner bunter salat & gersstete kerne 9,50
,paté en croute”, senfcreme & bittersalate 18
tatar vom o||gduer rind ,,k|ossisch”, creme {roTche, feldsalat & kartoffelstroh 21

Jfrau schroder's” lauchquiche, schmand & wildkrautersalat 15

suppen & zwischengénge
flusskrebssuppe, marinierte flusskrebse & cognac 14

pilzessenz & krauterfladle 10
mit wildmaultaschle 14

pochiertes bio-ei,
getriffeltes schwarzwurzelragout, nussbutterschaum & schwarzbrotcrotitons 14

feine nidele & burgunder‘rruﬁtd
zwischengang 19 / hauptgang 29

unser mittagsmeni
vom
14. - 23. januar 2026

|ouchcremesuppe & allauer bergkdse

]
knusprig gebrofene blutwurst, se||eriepUree, opfe|kompof’r, réstzwiebeln & |embergerjus 17 oaer
kleiner bunter salat & gerostete kerne
hauptgénge
cordon bleu vom landschwein,
allgéuer bergkase, wachholderschinken, gurkensalat & pommes frites 27 schweinefiletmedaillions,
hondgeschob‘re spdfz|e & pfefferrclhmso@e
geschmorte ochsenbacke,
rosenkohl, kartoffelstampf & spatburgunderjus 32 oder
ebratenes roastbeef
tiert . fg fe d s & frit 4] gebrofene korfoffdgnocchi,
sautierter spinat, caré de paris ommes frites ) )
. P P P fomatenragout & wilder brokkoli
filet vom rheinzander ,winzer art’,
gefruffeHer rohmwirsing, korfoffe|nussbuf+erp[jree & ries|ingsc|’10um 29
allgduer bergkasespatzle & rostzwiebeln 23,50 warmer milchreis,
opfe|mus, zimt & zucker
gero||fe maronenmaultasche,
gerostete haselnisse, salbeibutter & chicorée
2 gdnge 28
desserts gang
gebackene apfelkiichle, vanilleeis, zimt & zucker 10,50 5 gdnge 33
gebronnfe schokoladencreme, kirschen & kirschwassereis 12
flissiges schokokiichlein, himbeersorbet & vanilleschaum 13
variation von 3 hausgemachten sorbets 7,50
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,90 kurzfristige dnderungen vorbehalten
beschwipsfe, kleine margarete ( espresso,| kuge| vanilleeis & housgemochfer eierlikar ) 9,90
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unsere menis

margarete

gebeizte bachforelle, kartoffelpuffer, honig-senf-sole & forellenkaviar 17
pilzessenz & krauterfladle 10
rehragout, rotkohl, serviettenknodel & preiselbeerjus 21

gebrannte schokocreme, kirschen & kirschwassereis 12

3 gange 58 ( ohne suppe )

4 gange 65

griiner garten
rote beete carpacchio, ziegenkdase, honig & rauke 18
pi|zessenz & krauterfladle 10
gebockener se||erie, Wo1|o|or1(so|of, karamelisierte walnuss & se||eriejus 25

gebrannte schokocreme, kirschen & kirschwassereis 12

3 gdnge 48 ( ohne suppe )

4 génge 58

unsere 6ffnungszeiten:
montag & dienstag ruhetag
mittwoch - freitag 12:.00 - 15:00
mittwoch - sonntag 18:00 - 23:00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne iiber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen



